Zestaw podrecznikdw

dla klasy 1 Branzowej Szkoty | Stopnia nr 4 w Pszczynie

w roku szkolnym 2019/2020

L.p | Przedmiot Podrecznik Autor Wydaw.
1. | J. polski Zrozumie¢ swiat 1. E. Nowosielska Nowa Era
Podrecznik U. Szydtowska
2. | J.angielski My Profession- jezyk angielski dla Monika , Marcin Mizak REA
zasadniczej szkoly zawodowej.
Podrecznik.
3. | Historia Poznaé przesztosé. Wiek XX — S. Roszak, J. Kleczkow Nowa Era
podrecznik, zakres podstawowy
4. | Geografia Oblicza geografii. Podrecznik dla szkot | Krzysztof Wiedermann, | Nowa Era
ponadgimnazjalnych zakres Radostaw Uliszak
podstawowy
5. | Biologia Ciekawi swiata. Biologia A. Baca, M. Kaszczyca Operon
6. | Chemia Ciekawi $wiata. Chemia J. Meszko Operon
7. | Fizyka Odkry¢ fizyke. Podrecznik do szkot Marcin Braun, Nowa Era
ponadgimnazjalnych, wersja Weronika Sliw
podstawowa
8. | Edukacjadla Zyje i dziatam bezpiecznie. Podrecznik | J. Stoma Nowa Era
bezpieczenstwa. do szkot ponadgimnazjalnych. Zakres
podstawowy.
9. | Religia Ze Zmartwychwstalym w rodzinie. Red. Z. Marek WAM
10. | Matematyka Matematyka. Podrecznik dla W. Babianski Nowa Era
zasadniczych szkot zawodowych K. Wej
11 | Technika i zasady Sporzgdzanie potraw i napojow Czes¢l | Marzena Zienkiewicz 1. WSIP
bezpieczenstwa TG.07
12 | Technologia 1.Sporzgdzanie potraw i napojow 1.A. Kmiotek-Gizara 1.WSIP
gastronomiczna Czesél TG.07 2. A. Kmiotek-Gizara
Z 2.Sporzqdzanie potraw i napojow
towaroznawstwem | Czes¢2 TG.07
13 | Procesy 1.Procesy technologiczne Lidia Goérska, WSIP
technologiczne w W gastronomii. Zeszyt ¢wiczen. Czesé 1 | Iwona Namystaw
gastronomii
14 | Gastronomia w Pracownia gastronomiczna. Praktyczna | Anna Kmiotek WSIP

praktyce- zajecia
praktyczne

nauka zawodu




Zestaw podrecznikow

dla klasy 2 Branzowej Szkoty I Stopnia nr 4 w Pszczynie

w roku szkolnym 2019/2020

L.p. | Przedmiot Podrecznik Autor Wydaw.
1. J. polski Zrozumie¢ swiat 2 E. Nowosielska Nowa Era
Podrecznik U. Szydtowska
2. J. angielski My Profession- jezyk angielski dla Monika , Marcin REA
zasadniczej szkoly zawodowej. Mizak
Podrecznik.
3. Historia Poznaé przesztosé. Wiek XX - S. Roszak, J. Kteczkow Nowa Era
podrecznik, zakres podstawowy
4, Religia Ze Zmartwychwstalym w rodzinie. Red. Z. Marek WAM
5. Matematyka Matematyka. W. Babianski Nowa Era
K. Wej
6. Podstawy 1.Podstawy przedsigbiorczosci. 1.P. Krzyszczyk 1.0PERON
przedsigbiorczosci Ciekawi swiata Podrecznik.
7. Technika i zasady 1. Bezpieczenstwo i higiena pracy. 1.Wanda Bukata, 1. WSIP
bezpieczenstwa Gastronomia. Tom 1. Wyposazenie 2.Agnieszka Kasperek, 2. REA
| zasady bezpieczenstwa Marzanna Kondratowicz
w gastronomii
8. Podstawy Gastronomia. Tom Il Hanna Gorska- WSIP
dziatalnosei Drziatalnosé gospodarcza w Warsewicz, REA
W gastronomii gastronomii Beata Sawicka, Teresa
Mikulska
9. Technologia 1.Technologia gastronomiczna z Matgorzata Konarzewska | WSIP/REA
gastronomiczna z towaroznawstwem. Gastronomia
towaroznawstwem TOM II. Czgsé 1
2.Technologia gastronomiczna z
towaroznawstwem. Gastronomia TOM
1. Czegs¢é 2 Kwalifikacja T.6
10 Procesy 1.Procesy technologiczne Lidia Gorska, WSIP
technologiczne w gastronomii. Zeszyt ¢wiczen. Czes¢ 1 Iwona Namystaw
gastronomii 2. Procesy technologiczne
gastronomii. Zeszyt cwiczen. Czes¢ 2
11 Gastronomia w Pracownia gastronomiczna. Praktyczna | Anna Kmiotek WSIP

praktyce-zajecia
praktyczne

wka zawodu




Zestaw podrecznikow

dla klasy 3 Branzowej Szkoty I Stopnia nr 4

w roku szkolnym 2019/2020

L. | Przedmiot Podrecznik Autor Wydaw.
1. | J. polski Zrozumie¢ $wiat 3. Podrecznik. E.Nowosielska Nowa Era
U.Szydlowska
2. | J. angielski My Profession- jezyk angielski dla Monika , Marcin REA
zasadniczej szkoty zawodowej. Podrecznik. Mizak
3. | Wiedzao Ciekawi $wiata —podrecznik, zakres podstawowy Maciej Batorski OPERON
spoteczenstwie
4. | Religia Ze Zmartwychwstalym w rodzinie. Red. Z. Marek WAM
5. | Matematyka Matematyka. W. Babianski Nowa Era
K. Wej
6. | Technika i Sporzqdzanie potraw i napojow. Kwalifikacja Marzanna WSIP
zasady TG.07 Czesé 1 Zienkiewicz
bezpieczenstwa
7. | Podstawy Gastronomia. Tom Il Hanna Gorska- WSIP
dziatalnosci w Drzialalnos¢ gospodarcza w gastronomii Warsewicz, Beata REA
gastronomil Sawicka, Teresa
Mikulska
8. | Technologia Sporzgdzanie potraw i napojow. Anna Kmiotek WSIP
gastronomiczna Kwalifikacja TG.07 Czesé 2 Kmiotek
towaroznawstwem
Podstawy Zasady Zywienia. Podrecznik do nauki zawodu Czerwinska Dorota | WSIP
9. | zywienia technik Zywienia i ustug gastronomicznych czesé 1
cztowieka
10 | Procesy 1.Procesy technologiczne w gastronomii. Lidia Gorska, WSIP
technologiczne w | Zeszyt éwiczen. Czesé 1 Iwona Namystaw
gastronomii 2. Procesy technologiczne w gastronomii.
Zeszyt éwiczen. Czesé 2
11 | Gastronomia w Pracownia gastronomiczna. Praktyczna nauka Anna Kmiotek WSIP
praktyce zawodu
12 | Jezyk Jezyk angielski zawodowy w gastronomii. Rafat i Katarzyna WSIP
angielski Zeszyt ¢wiczen. Sarna

zawodowy







